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METIERS DE LA RESTAURATION

o Services de restauration collective
publique, privée, associative

® Restauration commerciale

® Entreprise de fabrication de plateaux
conditionnés



EN QUOI CONSITE CE DIPLOME ?

Obtenir les compétences nécessaires pour remplir, dés I'obtention du diplome, des
fonctions d’Aide de cuisine, Agent de self-service, Agent polyvalent en restauration,
dans des structures telle que :

e Services de restauration collective publiques, privées ou associatives (administrations,
entreprises, santé, scolaires...)

e Restauration commerciale (cafétéria, restauration rapide, restauration a themes...)

e Entreprises de fabrication de plateaux conditionnés (transport aérien, ferroviaire...)

POUR QUI ?

e Jeunede 16 2 29 ans révolus
e En contrat d’apprentissage (cas particuliers : nous consulter)
e Etre attiré par la restauration collective et aimer le travail en équipe

SOUS QUELLE FORME'?

¢ 2 ans en alternance
e 12 semaines par an au CFA, le reste en entreprise

AU PROGRAMME :

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL ENSEIGNEMENT GENERAL

e Techniques Professionnelles e Francais / Histoire-Géographie
(production, service, entretien) e Enseignement Moral et Civique
e Connaissance des milieux e Mathématiques / Science
professionnels e Langue vivante étrangere

e Microbiologie appliquée (Anglais ou Espagnole)

e Technologie des produits alimentaires e Education physique et sportive
e Prévention, santé, environnement
e Communication

*taux 2020 des diplomés
présents a I'examen



LES + DU CAMPUS

o Le « Pole Insertion Avenir » pour travailler votre projet professionnel

e « Tous Entrepreneurs » pour accompagner a la création / reprise d'entreprise

e « Team mobilité » pour vous permettre de partir a I'étranger

e Travaux de groupe en mode projet, pour expérimenter le travail en équipe et la gestion
des relations interpersonnelles, compétences clés en entreprise

e Interventions de professionnels pour enrichir la culture professionnelle

e Suivi personnalisé en centre de formation et en entreprise

e Examens blancs pour préparer a I'examen final

LES POURSUITES D’ETUDES

e AuCampus:
- CAP Commercialisation et Service en Hotel / Café / Restauranten 1 an
- CAP Cuisineen 1 an

COMMENT POSTULER ?

eInscription en ligne sur

campusdulac.com
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